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Conceito

A Bistrôsserie é um restaurante de cozinha criativa

que nos leva a viajar no universo encantado da

Mammy Choux.

Este novo conceito resulta da fusão entre

A elegância e a leveza do espaço,

em conjugação com a inovadora oferta do nosso menu,

certamente fará de cada visita uma verdadeira

experiência sensorial.

a gastronomia contemporânea e a nossa Confeitisserie.



Cesto de Pão | Bombom de Manteiga MC | Azeite Extra Virgem e Balsâmico 3,5€

Couvert

Entradas (2 unid)

Macaron Bonaparte

hambúrguer de alheira c/ ovo de codorniz estrelado 7,5€

Macaron Delacroix

gravlax de salmão c/ seasoned cream cheese de maracujá 7€

Petit-Éclair Alain Delon

massa choux c/ craquelin, roquefort, presunto, rúcula, fruta caramelizada em Moscatel,

salty chantilly  7,5€

Cake Pop Gérard Depardieu

queijo camembert panado c/ Corn Flakes, compota de frutos do bosque 7€

Cornucópia Édith Piaf

massa sucré, ovos mexidos c/ cebolinho e farinheira 7,5€

Cornucópia Isabelle Adjani

massa sucré, húmus beterraba, saladinha de grão, abacate e seasoned cream cheese 7,5€

Brownie Sophie Marceau

morcela e batata-doce, carpaccio de abacaxi em Vinho do Porto, salty chantilly 8€

Salamys Juliette Binoche

patê de aves, puré de maçãs, fruta caramelizada em Moscatel, crumble de amendoins

caramelizados, tostinhas 8€



Pratos (2 unid)

Tartelete Catherine Deneuve

massa sucré, caril de camarão e lima, salada verde c/ vinagrete,

tomate cherry e pickles caseiros, arroz c/ cebolinho e amêndoas laminadas tostadas 17€

Paris Brest Renoir

massa choux, bochechas de porco estufadas em Vinho do Porto, esmagada de

batata-doce laranja c/ couves e bacon, salada verde c/ vinagrete, tomate cherry e

pickles caseiros, salty chantilly 17€

Cheesecake Gauguin

baked cheesecake de especiarias, chévre gratinado c/ fruta

caramelizada em Moscatel, couscous de açafrão c/passas e nozes 16€

Éclair Cézanne

massa choux c/ craquelin, frango assado c/ tsatsiky de tangerina, arroz c/cogumelos

e queijo parmesão, manjericão, pepino, salty chantilly e gomos de citrinos 16,5€

Pastel Coco Chanel

massa filo, linguine c/ molho de natas e cogumelos salteados,

tomate cherry e queijo parmesão, azeite de coentros, manjericão e cebolinho, cenouras glaceadas e

fruta caramelizada em Moscatel 16€



Sobremesas

Louvre

Brownie chantilly c/ morangos frescos 6,5€

Montmartre

Brownie doce de leite c/ gelado de morango e crocante de chocolate 7€

Torre Eiffel

Cheesecake de frutos do bosque c/ puff de chantilly, frutos vermelhos e crumble de

amendoins caramelizados 6,5€

Vale do Loire

Toucinho do céu c/ fios de ovos e doce de ovos 7€

Moulin Rouge

Cake de maçãs e amêndoas caramelizadas c/ gelado de baunilha sobre

picadinho de amêndoas e toffee caramel 7€

Confeitisserie by Bistrôsserie



It´s all about the taste...
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