


Conceito

Bem-vindo (a) à Bistrôsserie, o Universo Encantado da Mammy Choux!

Criámos um menu de Cozinha Criativa que resulta da fusão da gastronomia com a 
componente de pastelaria do primeiro conceito da marca, a Confeitisserie, apresentando 
combinações exclusivas de entradas e pratos salgados para partilhar que vão surpreender 
o seu paladar.

Na Bistrôsserie pode também deliciar-se com uma seleção de pratos da Confeitisserie e 
finalizar as refeições com as irresistíveis doçarias de assinatura Mammy Choux.

A elegância e a leveza do espaço, em conjugação com a inovadora e variada oferta do nosso 
cardápio, tornam a Bistrôsserie o restaurante ideal para uma refeição memorável, seja ao 
almoço ou ao jantar, e certamente fará de cada visita uma verdadeira experiência sensorial.



Seleção Cozinha Criativa

Couvert   3,50€

Cesto de pão, bombom manteiga MC, azeite extra virgem e balsâmico
 

Entradas (2 unid)

Macaron Bonaparte   7,50€
Hambúrguer de alheira c/ ovo de codorniz estrelado

Petit-Éclair Alain Delon   7,50€
Massa choux c/ craquelin, roquefort, presunto, rúcula, fruta caramelizada em Moscatel

Cake Pop Gérard Depardieu   7,00€
Queijo camembert panado c/ Corn Flakes, compota de frutos do bosque

Cornucópia Édith Piaf   7,50€
Massa sucré, ovos mexidos c/ cebolinho e farinheira

Salamys Juliette Binoche   8,00€
Patê de aves, puré de maçãs, fruta caramelizada em Moscatel, crumble de amendoins caramelizados, tostinhas



Pratos (2 unid)

Tartelete Catherine Deneuve   17,00€
Massa sucré, caril de camarão e lima, salada verde c/ vinagrete, tomate cherry e pickles caseiros, arroz c/ 
cebolinho e amêndoas laminadas tostadas

Paris Brest Renoir   17,00€
Massa choux, bochechas de porco estufadas em Vinho do Porto, esmagada de batata-doce laranja c/ couves e 
bacon, salada verde c/ vinagrete, tomate cherry e pickles caseiros, salty chantilly

Éclair Cézanne   16,50€
Massa choux c/ craquelin, frango assado c/ tsatsiky de tangerina, arroz c/cogumelos e parmesão, manjericão, 
pepino, salty chantilly e gomos de citrinos

Pastel Coco Chanel   16,00€
Massa filo, linguine c/ molho de natas e cogumelos salteados, tomate cherry e parmesão, manjericão e 
cebolinho, cenouras glaceadas e fruta caramelizada em Moscatel

Cake Christian Louboutin   17,00€
Biscuit red velvet, hambúrguer novilho c/ molho natas, espinafres, cogumelos salteados e parmesão, tomate 
confitado, cenouras glaceadas e fruta caramelizada em Moscatel, arroz c/ cebolinho e amêndoas laminadas 
tostadas, ovo codorniz estrelado



Seleção Confeitisserie

Hambúrgueres e Bifes

Boston   15,80€
Hambúrguer veggie Beyond Burguer®, pão espinafres/verde, húmus beterraba, tomate confitado, salada verde 
c/ vinagrete, cebola roxa caramelizada, batatas chips Mammy 

Washington   14,80€
Hambúrguer novilho 200g, pão brioche, maionese alho e ervas, tomate confitado, cebola roxa caramelizada, 
bacon tostado, cogumelos salteados, queijo Gouda, ovo estrelado, batatas chips Mammy

À Portuguesa   14,80€
Hambúrguer novilho 200g, presunto e ovo estrelado c/ molho à portuguesa, salada Mammy, arroz c/ cebolinho 
e amêndoas laminadas tostadas, batatas chips Mammy

Bifinho Mammy   14,80€
Bife novilho, queijo Gouda, fiambre, ovo estrelado c/ molho à portuguesa, salada Mammy, arroz c/ cebolinho e 
amêndoas laminadas tostadas, batatas chips Mammy



Salada e Massas

Toulouse   12,90€
Frango assado desfiado, salada verde c/ vinagrete, abacate, tomate cherry, abacaxi, pickles caseiros, 
amendoins caramelizados e seasoned cream cheese

Gamberini al pesto   15,80€
Linguine, pesto, camarões salteados c/tomate cherry, lascas de parmesão, manjericão e amêndoas laminadas 
tostadas

Funghi Vert   13,80€
Linguine, cogumelos salteados c/espinafres e espargos verdes, natas vegetais, amendoins caramelizados

Les Enfants

Kids Burguer   11,80€
Pão brioche, hambúrguer novilho, maionese alho e ervas, queijo Gouda, salada verde c/ vinagrete, batatas chips 
Mammy

Kids Pasta   10,80€
Linguine, cogumelos salteados c/ bacon, natas e mozzarella



Sobremesas

Confeitisserie by Bistrôsserie

Louvre   6,50€
Brownie chantilly, morangos frescos

Montmartre   7,00€
Brownie doce de leite, gelado de morango, crocante de chocolate

Torre Eiffel   6,50€
Cheesecake frutos do bosque, puff chantilly, frutos vermelhos, crumble amendoins caramelizados

Vale do Loire   7,00€
Toucinho do céu, fios de ovos, doce de ovos

Moulin Rouge   7,00€
Cake maçãs e amêndoas caramelizadas, gelado de baunilha, picadinho de amêndoas, toffee caramel



Para obter informações acerca de menus para grupos ou festas privadas, queira por favor questionar
a equipa de sala ou enviar-nos um email para geral@mammychoux.pt

Reservas e Informações +351 927 501 833

Mammy Choux Confeitisserie | Restaurante | Av. Vasco da Gama 30 A, 2840-745 Seixal
Aberto de Quarta a Domingo | Pequenos-almoços, Brunch, Almoços, Lanches e Jantares | 4f, 5f e Dom (10h-20h) | 6f e Sáb (10h-22h)

Mammy Choux Bistrôsserie | Restaurante | Av. Vasco da Gama 28 B, 2840-745 Seixal 
Aberto de Quarta a Domingo | Almoços (12h30-15h00) | Jantares Sexta e Sábado (20h00-23h00)

Os preços apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.

Os produtos alimentares confeccionados, preparados, fabricados e/ou comercializados nesta unidade podem conter substâncias ou produtos que provocam alergias ou 
intolerâncias alimentares, tais como: cereais que contêm glúten, crustáceos, ovos, peixes, amendoins, soja, leite (incluindo lactose), frutos de casca rija, aipo, mostarda, 
sementes de sésamo, dióxido de enxofre e sulfitos, tremoço e moluscos e produtos derivados destes. De acordo com o Anexo II, do Regulamento (UE) nº 1169/2011

Em caso de dúvida, solicite informação aos colaboradores ao serviço.

veggie







Cafetaria

Espresso   1,10€

Espresso Origin   1,50€

Descafeinado   1,10€

Café Duplo   2,20€

Abatanado   1,30€

Iced Espresso   1,50€

Espresso Macchiato   1,70€

Capuccino   2,50€

Macchiato   3,20€
Latte/Iced

Macchiato Chocolate   4,20€
Latte/Iced

Carioca Café   1,10€

Carioca Limão   1,10€
Chávena café

Chá Limão   1,50€
Chávena duplo

Leite   1,60€

Leite Vegetal   2,30€

Leite Chocolate MC   3,20€

Affogato   4,30€
Abatanado, bola gelado

Wonder Wake Up   5,50€
Latte, caramelo e muesli choc

Sweet Treat   5,50€
Latte, leite condensado e choc pó

(Substituição leite vaca por leite vegetal + 0,60€)

Extras (pode adicionar)
Chantilly MC   1,00€
Topping chocolate ou caramelo   1,00€
Leite ou Leite vegetal extra p/ café/chá   1,00€



Chás e Infusões (biológicos) Águas e Refrigerantes

BB Detox   3,80€
Chá verde, rosa mosqueta, rooibos, erva-doce,
menta, guaraná, frutas exóticas, toranja, laranja

English Breakfast   3,80€
Chá preto de Ceilão, chá preto de Assam

Spearmint Green Tea   3,80€
Chá verde, folhas de hortelã, aroma natural
de menta

Aquarosa   3,80€
Infusão de hibisco, maçã, uva, bagas (groselha,
morango, framboesa, mirtilo, sabugueiro, amora)

Be Cool   3,80€
Infusão de hortelã-pimenta, verbena-limão,
maçã, rosa mosqueta, alcaçuz, anis

Água Mineral (0,5 L)   2,50€

Água das Pedras (0,25 L)   2,50€

Água Tónica   3,00€

Coca-Cola / Coca-Cola Zero   3,00€

Sprite   3,00€

Iced Tea   3,00€



Sumos Naturais

Morango / Framboesa / Abacaxi
Copo   4,00€
Jarro (aprox. 1 L)   8,00€

Laranja
Copo   4,50€
Jarro (aprox. 1 L)   9,00€

Limonadas

Limão / Morango / Framboesa / Abacaxi
Copo   4,00€
Jarro (aprox. 1 L)   8,00€

Cocktails s/ Álcool

Pina Colada Nature   6,50€
Néctar ananás, xarope coco, granizado limão, coco 
ralado e abacaxi fresco

Margarita Nature   5,50€
Maracujá / Manga / Morango / Limão

Blue Cucumber Nature   6,50€
Xarope pepino, limonada e blue curacao, granizado 
limão 

Sunrise Nature   6,50€
Néctar manga e laranja, groselha, granizado limão

Sumos, Limonadas e Cocktails



Bebidas “com Espírito”
Sangrias
Blue Ocean   13,00€
Vinho branco, sumo abacaxi, refrigerante 
lima-limão, xarope coco, blue curaçao (jarro 
aprox. 1 L)

Red Ocean   13,00€
Vinho rosé, sumo frutos vermelhos, refrigerante 
lima-limão, xarope morango (jarro aprox. 1 L)

Cerveja
Super Bock branca   3,90€

Generosos e Outros
Licor (shot)   2,50€
Moscatel   4,50€
Whisky Jameson   6,50€

Cocktails c/ Álcool
Poncha Mammy   5,50€
Aguardente cana da Madeira, sumo laranja
e limão, mel

Margarita Mammy   6,50€
(Tequila) Maracujá / Manga / Morango / Limão

Ocean’s Desire   7,80€
Gin, sumo abacaxi, xarope coco, água tónica,
coco ralado, blue curaçao e groselha

Blue Cucumber Happy   7,80€
Gin, xarope pepino, limonada e blue curacao,
granizado limão

Sunrise Happy   7,80€
Tequila, néctar manga e laranja, groselha,
granizado limão

Pina Colada Happy   7,80€
Rum, néctar ananás, xarope coco, granizado limão,
coco ralado e abacaxi fresco



Vinhos e Espumante

Tinto
P.M Quinta S. José Peramanca   6,00€
Alentejo / Aragonez e Alicante Bouchet
Copo (200 ml)

Pinta Negra Reserva   19,00€
Lisboa / Touriga Nacional e Cabernet Sauvignon
(0,75 L)

Monte da Bonança Origem   22,00€
Alentejo / Alicante Bouschet, Aragonez e Trincadeira
(0,75 L)

Horta do Leal Reserva   35,00€
Alentejo / Aragonez e Touriga Franca (0,75L)

Horta do Leal Reserva Magnum   65,00€
Alentejo / Aragonez e Touriga Franca (1,5 L)

Rosé
Monte da Bonança Origem   22,00€
Alentejo / Aragonês e Touriga Nacional (0,75 L)

Branco
Pinta Negra   6,00€
Lisboa / Fernão Pires e Arinto
Copo (200 ml)

Pinta Negra Reserva   19,00€
Lisboa / Arinto e Chardonnay (0,75 L)

Monte da Bonança Origem   22,00€
Alentejo / Antão Vaz, Arinto, Malvasia Fina e Roupeiro
(0,75 L)

Verde
Muros Antigos Escolha   20,00€
Vinho Verde (Melgaço) / Loureiro, Avesso e Alvarinho
(0,75 L)

Espumante
Pinta Negra Blanc de Noir   19,00€
Lisboa / Caladoc e Aragonez (0,75 L)




